Nr. 1
Przystawki 

Tartinki – małe kanapki (łosoś wędzony, wędlina włoska, sery włoskie, pomidory suszone, kapary, oliwki, pesto,  świeże warzywa itd.…)
Sałatka toskańska – szynka parmeńska, czerwona papryka, suszony pomidor, ogórek, sos czosnkowo – jogurtowy.

Warzywa z grilla na ciepło
Dania główne
Sola zapiekana ze szpinakiem i pomidorem pod beszamelem

 i parmezanem
Penne z prawdziwkami 

W/w menu koszt 75zł/osoba
Według Państwa potrzeb mogą Państwo dostosować swój catering dobierając punkty:

A)  Woda gazowana – 6zł
B) Woda niegazowana -6zł

C) Sok pomarańczowy – 6zł

D) Sok grejpfrutowy – 6zł
E) Wino domowe białe podawane w karafkach 0,5l - 35zł
F) Wino domowe czerwone podawane w karafkach 0,5l – 35zł
G) Wino- Canaletto Pinot Grigio – 65zł
H) Wino- Canaletto Montepulciano d’Abruzo – 65zł

I) Wino-Soave Levarie Masi – 80zł

J) Wino-Valpolicella Bonacosta Masi-95zł
K) Zastawa ( szkło, talerze, obrusy, stoły) – 150zł

L) Obsługa  - jedna osoba – 150zł

M) Dojazd – Warszawa – rozstawienie i zabranie cateringu -200zł

Np. 
Zamawiamy catering Nr. 1*10osób A*20,D*20,G*2,H*2,L*1,M
Czyli : Dla 10 osób :750zł – konsumpcja,


20 sztuk wody gazowanej=120zł

20 porcji soku graj..=120zł



130zł – dwie butelki wina Canaletto Pinot Grigio 


130zł-dwie butelki wina Canaletto Montepulciano d,Abruzo


150zł-Obsługa – jedna osoba



200zł – dojazd – Warszawa – 
rozstawienie i zabranie cateringu.

Ogólny koszt – 1600zł 
