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Przystawki
Boczniaki z oliwkami, szalotką na oliwie ziołowej. 
Szpinak z migdałami i boczniakiem na maśle .
Małże w bulionie z natką pietruszki. 
Dip z bakłażana w sosie różowym.

Dania główne 
Penne z cielęciną, orzeszkami pinii, pomidorkami cherry, cykorią.

 Bekon na oliwie z bazylią.
Polędwica wieprzowa w sosie brązowym z majerankiem. 

Tortellini z szynką parmeńską ze świeżym pomidorem, cebulką, bazylią na oliwie.

Desery 

Tiramisu podawane na kruchym waflu.

W/w menu koszt 90zł/osoba.
Według Państwa potrzeb mogą Państwo dostosować swój catering dobierając punkty:

A)  Woda gazowana – 6zł

B) Woda niegazowana -6zł

C) Sok pomarańczowy – 6zł

D) Sok grejpfrutowy – 6zł
E) Wino domowe białe podawane w karafkach 0,5l - 35zł
F) Wino domowe czerwone podawane w karafkach 0,5l – 35zł
G) Wino- Canaletto Pinot Grigio – 65zł

H) Wino- Canaletto Montepulciano d’Abruzo – 65zł

I) Wino-Soave Levarie Masi – 80zł

J) Wino-Valpolicella Bonacosta Masi-95zł
K) Zastawa ( szkło, talerze, obrusy, stoły) – 150zł

L) Obsługa  - jedna osoba – 150zł

M) Dojazd – Warszawa – rozstawienie i zabranie cateringu -200zł

