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Przystawki 

Caprese – biała mozarella przekładana pomidorem z sosem pesto. 

Tatar z polędwicy wołowej z ogórkiem, cebulką i bazylią.
Sałatka grecka – pomidor, ogórek, papryka kolorowa, cebula czerwona, czarne oliwki, feta, sos vinegrett. 
Koreczki – oliwki, sery włoskie, wędliny włoskie, pomidorki cherry, suszone pomidory, kapary. 
Dania główne

Polędwiczka wieprzowa z kurkami i serami podawana 
z ziemniakami 

i sałatką vinegrette. 
Łosoś zapiekany z pesto z warzywami na ostro.
W/w menu koszt 95zł

Według Państwa potrzeb mogą Państwo dostosować swój catering dobierając punkty:

A) Woda gazowana – 6 zł

B) Woda niegazowana – 6zł

C) Sok pomarańczowy – 6zł

D) Sok grejpfrutowy – 6zł 
E) Wino domowe białe podawane w karafkach 0,5l - 35zł

F) Wino domowe czerwone podawane w karafkach 0,5l – 35zł
G) Wino- Canaletto Pinot Grigio – 65zł

H) Wino- Canaletto Montepulciano d’Abruzo – 65zł

I) Wino-Soave Levarie Masi – 80zł

J) Wino-Valpolicella Bonacosta Masi-95zł
K) Zastawa ( szkło, talerze, obrusy, stoły) – 150zł

L) Obsługa  - jedna osoba – 150zł

M) Dojazd – Warszawa – rozstawienie i zabranie cateringu -200zł

