23
Przystawki

Szaszłyki z krewetkami, małżami, szynką parmeńską 

 i suszonymi pomidorami.

Tatar z polędwicy argentyńskiej.

Carpaccio z łososia.

Mix sałat podawany ze świeżą polędwicą argentyńską                i gorgonzolą z pikantnym sosem.

Dania główne 
Schab zapiekany z sosem z sera gorgonzola z pieczarkami 
i serem mozarella.
Stek z polędwicy z sosem borowikowym.

Ryba po florencku zapiekana ze szpinakiem pod beszamelem z parmezanem i pomidorami.

Deser 
Szarlotka.

W/w menu koszt 160zł/osoba. 
Według Państwa potrzeb mogą Państwo dostosować swój catering dobierając punkty:

A)  Woda gazowana – 6zł

B) Woda niegazowana -6zł

C) Sok pomarańczowy – 6zł

D) Sok grejpfrutowy – 6zł
E) Wino domowe białe podawane w karafkach 0,5l - 35zł
F) Wino domowe czerwone podawane w karafkach 0,5l – 35zł
G) Wino- Canaletto Pinot Grigio – 65zł

H) Wino- Canaletto Montepulciano d’Abruzo – 65zł

I) Wino-Soave Levarie Masi – 80zł

J) Wino-Valpolicella Bonacosta Masi-95zł
K) Zastawa ( szkło, talerze, obrusy, stoły) – 150zł

L) Obsługa  - jedna osoba – 150zł

Dojazd – Warszawa – rozstawienie i zabranie cateringu -200zł
