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Menu

Przystawki

Fantazje morskie na górze lodowej (ostrygi, homar,                st. Jacques, krewetki).

Ostrygi no.0 z sosem szalotkowym.

Ostrygi no. 2 po rosyjsku z kwaśną śmietaną i kawiorem.

Sałata Osteria z langustyną w sosie teriyaki.

 Wybór ciast.

Pieczywo.
W/w menu koszt 280zł /osoba

Według Państwa potrzeb mogą Państwo dostosować swój catering dobierając punkty:
A)  Woda gazowana – 6zł

B) Woda niegazowana -6zł

C) Sok pomarańczowy – 6zł

D) Sok grejpfrutowy – 6zł
E) Wino domowe białe podawane w karafkach 0,5l - 35zł
F) Wino domowe czerwone podawane w karafkach 0,5l – 35zł
G) Wino- Canaletto Pinot Grigio – 65zł

H) Wino- Canaletto Montepulciano d’Abruzo – 65zł

I) Wino-Soave Levarie Masi – 80zł

J) Wino-Valpolicella Bonacosta Masi-95zł
K) Zastawa ( szkło, talerze, obrusy, stoły) – 150zł

L) Obsługa  - jedna osoba – 150zł

Dojazd – Warszawa – rozstawienie i zabranie cateringu -200zł
